
（千代田区霞が関3丁目2-5） 

BENICHU38°/  BENICHU20°/  BENICHU19° 

若狭ビール 

へしこのまち美浜の 鯖のへしこ 

全国でも類を見ない高アルコールで無糖の梅酒38°、甘ったるくない
口当たりと酸味が絶妙の20°、オーク樽に3年以上熟成させたブラン
デー風味でトロッとした甘さの梅酒19°。その他、レモングラスハーブ
のエキス入りのさわやかな梅酒もあります。 

海のそばのブルワリーが生み出した逸品。上面
発酵ビールで、フルーティーで豊かな香りとコク
が特徴。 

塩と紫蘇だけで漬けた昔ながらの梅干
し。主品種の「紅映（べにさし）」は、種が
小さく肉厚。全国梅生産量のわずか1％

の希少品種ながら、皇室献上・大相撲
優勝力士贈呈品であり、“究極の梅”と
言われています。 

- 販売商品の一部をご紹介します - 

梅干し（無添加） 

主催：三方五湖広域観光協議会（美浜町・若狭町）／ふくい南青山２９１ 

若狭美浜の伝統料理へしこ。鯖に塩をかけ、
ぬか漬けにして1～2年の長期熟成させたも

ので、各種ミネラルとアミノ酸が絶妙なバラ
ンスの発酵食品です。農林水産省の郷土料
理百選にも選定。へしこを軽く焼いた「へし
こBURN」、アンチョビ代わりとしてパスタや

チーズと相性抜群の「へしこのオリーブオイ
ル漬け」など、へしこアレンジ商品多数。 

鯖寿司 

黄金色に焼き上げら
れた焼き鯖と福井県
産コシヒカリが織り成
す絶妙な一体感は
「発祥の味にして頂点
の味」。 

梅干しの種を取り、塩分を抑えて、砂糖、かつおだし、紫
蘇を加えて、じっくりと炊き上げています。ごはんのお供
に、 
サラダ、揚げ物、肉や魚、お茶漬けなど、何でも合います。 

梅びしお 

福井県美浜町・若狭町 

梅酒漬けの梅の実 
梅酒を漬けていた梅の実です。おやつ、
おつまみ、煮詰めてジャムなどにどう
ぞ。 

県外初販売 若狭の青梅が手に 
入るのは６月だけ！ 

ふくい梅じい わかさ梅ぼう 

霞が関ビルディング Ｌｂ階 ロビースペース 

2019年 月 日（木）・ 月 日（金） 
両日とも

レインボーライン山頂公園「天空の足湯」から見る三方五湖 

早瀬浦 
創業1718（享保3）年の

老舗蔵「三宅彦右衛門
酒造」は、海と山が織り
成す景観が美しい三方
五湖のほとりにあり、仕
込みに使う井戸水はミ
ネラルが豊富。 

 芳醇な旨みとキリッと
した後味が特徴の地酒
です。 

甘くない梅酒 へしこちゃん 

このほか、福井名菓など多数取り揃えます！ 

海湖山の恵み 御食国若狭 

秘密のケンミンＳＨＯＷで紹介 

みけつくに      わかさ 

２０２３年春 首都圏からのアクセス向上！ 

北陸新幹線 金沢-福井・敦賀延伸！ 

全国新酒鑑評会で金賞受賞！ 


